
CHEF´S TABLE
Stretnite a ochutnajte kulinárske umenie TOP šéfkuchárov Slovenska. 

Kreativita v kuchyni a láska pridaná do každého sústa. 

29.10.2021

KUCHYŇA
SO “ŠMRNCOM”

Martin MIKLOŠÍK

Je šéfkuchárom jedného z momentálne 
najlepších bratislavských podnikov 
Bistronomy. Vyrástol pod michelinským 
šéfkuchárom Pavlom Pospíšilom v 
reštaurácii Liviano, no absolvoval stáž aj v 
reštaurácii Maaemo v Osle, ktorá je ocenená 
tromi michelinskými hviezdami. Jeho 
kuchyňa je slovenská, lokálna, dáva jej svoj 
šmrnc a rád sa inšpiruje aj niečím svetovým.

30.10. 2021

10.12. 2021

JESENNÁ 
SLOVENSKÁ 

FÚZIA
Michaela KRÁLIKOVÁ

Známa účinkovaním v TV Show Masterchef. 
Slovenská Masterchef, autorka a 
zakladateľka Kralikova Cafe & Cakes.11.12. 2021

20.11. 2021
MOJA 

POKORNÁ KUCHYŇA 
A ĎAKUJEM VÁM 
RODNÉ TATRY... Pavol PAVLÍK

V súčasnosti zrejme najlepší a nesmierne 
talentovaný slovenský šéfkuchár pôsobiaci 
na českom území. Začínal v hotelových 
zariadeniach Vysokých a Nízkých Tatier a stál 
aj pri prvom otvorení pôvodného hotela Hills 
v roku 2006 ako šéfkuchár.  V Prahe pôsobil 
v niekoľkých prestižných fine dinningových 
podnikoch a 9 rokov tiež v slávnom Le terroir. 
Reštauráciu Bistrøt 104 doviedol k oceneniu 
Bib Gourmand, čo je predstupeň Michelinskej 
hviezdy. Neskôr pôsobil v reštaurácii Benjamin 
a v súčasnosti na Zámku Ratměřice.

2.10. 2021
TRADIČNÁ INOVATÍVNA
SLOVENSKÁ KUCHYŇA

Daniel HAMRÁK

Inovátor tradičnej slovenskej kuchyne - 
Back to the roots - (návrat ku koreňom). 
Zakladateľ projektu @cheftableslovakia. 
Pôsobil v Anglicku ako Executive Chef pre 
Mitchells & Butlers a varil aj pre princa 
Charlesa.

www.hotelhills.sk www.horizontresort.sk


